

http://amxe.net/t9rn653n--uy7xjt6f-qy5
http://amxe.net/t9rn653n--yjeu62qq-4qe
mailto:shop@imkerei-seiringer.com



http://amxe.net/t9rn653n--5cjuul36-g0c
http://amxe.net/t9rn653n--9sblf86v-4t4
http://amxe.net/t9rn653n--ci0qxdeq-134a
http://amxe.net/t9rn653n--gzt2ugdf-oyh

o Die wichtigsten Bausteine zum
Herstellen von Cremehonig sind:

o Der Raum zum Ruhren soll so
kalt als mdglich sein, am Besten
12°C oder weniger, aber nicht
uber 16°C. Uber 16°C Grad
funktioniert nur bei eindeutigem
Blutenhonig, Raps oder
Sonnenblume.

o Honigfeuchte unter 17,5%

o Honig komplett verflissigen und
dann ab ins Cremehonig
Ruhrwerk. Abkihlen lassen und
anschlieRend mit fertigem
Cremehonig vermischen. Falls
verfluigbar 5% der Rihrmenge als
Impfhonig verwenden. Danach
die vermischte Honigmenge 1
Tag im kihlen stehen lassen, um
die Kristalle zu vermehren.

o Ruhren beginnen mit nur 3 x am
Tag 10 min, und zum Fertig
werden hin die Ruhrintervalle
erhohen bis ca. 10 x 10 min am
Tag.

o Fertig ist der feine Cremehonig
ohne spurbare Kristalle.

o Es gibt auch
Cremhonigruhrgeréate mit einem
doppelten Mantel welcher durch
ein geeignetes Kuhlgerat gekuhlt
wird und man deswegen auch zur
warmen Jahreszeit aus fast
jedem Honig Cremehonig
herstellen kann.

o Zur Auswahl des geeigneten
Gerates gerne Kontaktaufnahme
unter roland@imkerei-
seiringer.com

Aktionen



http://amxe.net/t9rn653n--m69zhhqb-rlk
mailto:roland@imkerei-seiringer.com



http://amxe.net/t9rn653n--qc7b274i-shi
http://amxe.net/t9rn653n--v25zrx87-d2c
http://amxe.net/t9rn653n--wke9gteq-ohu



http://amxe.net/t9rn653n--wke9gteq-ohu



http://amxe.net/t9rn653n--5ghybn7m-vj3



http://amxe.net/t9rn653n--a08ah3xz-i5q
http://amxe.net/t9rn653n--amyay49u-qj1
http://amxe.net/t9rn653n--gnyvjnj7-mhf
http://amxe.net/t9rn653n--jill8hjq-fxp
mailto:roland@imkerei-seiringer.com



http://amxe.net/t9rn653n--m2ch8kn7-x3x
http://amxe.net/t9rn653n--qc7w5eyq-cd5

