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Die wichtigsten Bausteine zum
Herstellen von Cremehonig sind:

Der Raum zum Rühren soll so
kalt als möglich sein, am Besten
12°C oder weniger, aber nicht
über 16°C. Über 16°C Grad
funktioniert nur bei eindeutigem
Blütenhonig, Raps oder
Sonnenblume.
Honigfeuchte unter 17,5%
Honig komplett verflüssigen und
dann ab ins Cremehonig
Rührwerk. Abkühlen lassen und
anschließend mit fertigem
Cremehonig vermischen. Falls
verfügbar 5% der Rührmenge als
Impfhonig verwenden. Danach
die vermischte Honigmenge 1
Tag im kühlen stehen lassen, um
die Kristalle zu vermehren.
Rühren beginnen mit nur 3 x am
Tag 10 min, und zum Fertig
werden hin die Rührintervalle
erhöhen bis ca. 10 x 10 min am
Tag.
Fertig ist der feine Cremehonig
ohne spürbare Kristalle.
Es gibt auch
Cremhonigrührgeräte mit einem
doppelten Mantel welcher durch
ein geeignetes Kühlgerät gekühlt
wird und man deswegen auch zur
warmen Jahreszeit aus fast
jedem Honig Cremehonig
herstellen kann.
Zur Auswahl des geeigneten
Gerätes gerne Kontaktaufnahme
unter roland@imkerei-
seiringer.com
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